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ALLEGATO  1752s.1 
 

 

Servizio di CONSULENZA PERIODICA in materia di 

IGIENE E SICUREZZA ALIMENTARE – sistema HACCP 
(Hazard Analysis and Critical Control Points – analisi dei pericoli e punti critici di controllo) 

HA17 
DISAMINA e CONTROLLO 

 
 

PRINCIPALI LEGGI E NORME DI RIFERIMENTO 

 

 Reg. CE 178/2002: principi, requisiti, autorità e procedure per la sicurezza alimentare  
 Reg. CE 852/2004: igiene dei prodotti alimentari 
 Reg. CE 853/2004: norme specifiche in materia di igiene per alimenti di origine animale 

 D.Lgs. 193/2007: attuazione direttiva 2004/41/CE concernente i controlli di sicurezza alimentare e 
applicazione dei regolamenti comunitari  

 

Legenda 
DEP 

Depositi di alimenti e 
bevande deperibili - 

Trasporto 

MER 

Banchi mercato - 
Chioschi - Fiere 

NEG 

Negozi alimentari al 
dettaglio 

BAR 

Prodotti preparati 
altrove (solo riscaldati) 

PRE 

Preparazione (con 
laboratorio) e vendita 

alimenti 

RIS 

Preparazione e 
somministrazione con 

aree ristorazione 
 

 SPECIFICHE DEL SERVIZIO “HA17” DEP MER NEG BAR PRE RIS 

1 
Sopralluogo conoscitivo: individuazione ambienti di lavoro, delle attività e 
lavorazioni svolte, dei ruoli e delle mansioni dei lavoratori. 

      

2 Verifica e/o stesura del diagramma di flusso dei processi produttivi.       

3 
Esame della documentazione esistente (SCIA - ATS/ASL - Planimetrie – Elenco 
Impianti – Elenco Attrezzature – Elenco Detergenti/Disinfettanti – ecc.). 

      

4 
Individuazione delle attività formative dei lavoratori, con corsi specifici in 
funzione ai ruoli e mansioni. 

      

5 
Verifica dei D.P.I. necessari al fine di garantire un adeguato livello di sicurezza e 
prevenzione e dispositivi per garantire la sicurezza alimentare 

      

6 
Identificazione dei pericoli. Determinare i punti critici di controllo, parametri e 
sistema di monitoraggio, stabilire le azioni correttive. Procedure di verifica del 
piano di Autocontrollo. 

      

7 
Redazione del Documento di Autocontrollo e delle schede per la registrazione dei 
controlli periodici. 

      

8 
Consegna del Documento di Autocontrollo; istruzione al Datore di Lavoro (o al 
Responsabile designato) per la corretta applicazione. 

      

9 
Incontro semestrale programmato con il Datore di Lavoro (o con il Responsabile 
designato) per la verifica dell’applicazione delle procedure del piano di 
Autocontrollo. 

      

10 
Incontro annuale programmato con il Datore di Lavoro (o con il Responsabile 
designato) per la verifica dell’applicazione delle procedure del piano di 
Autocontrollo. 

      

11 
Presa visione ed analisi di eventuali nuovi contesti strutturali, produttivi e/o 
organizzativi. 

      

12 
Informazione su nuove Leggi o normative in merito all’igiene e sicurezza degli 
alimenti, riguardanti la specifica attività aziendale. 

      

 
 

ESCLUSIONI: 

 Aggiornamento del Documento di Autocontrollo a seguito di nuovi contesti strutturali, produttivi e/o organizzativi. 
 Ulteriori visite del Consulente, su esplicita richiesta del Cliente, al di fuori degli incontri di monitoraggio previsti dal contratto (punti 9 e 10 del 

servizio). 
 Consulti e consulenze per attività diverse da quelle già previste per il monitoraggio, che richiedono ricerche, valutazioni ed eventuali redazioni di 

rapporti e documentazioni. 
 Analisi microbiologiche ambientali e/o degli alimenti. 
 Corsi di formazione. 
 Tutto quanto non esplicitamente indicato nelle attività comprese. 

Resta inteso che ogni esclusione dal presente contratto potrà essere quantificata 
in funzione delle tariffe in vigore al momento della richiesta. 

 

 
 

GARANZIE AGGIUNTIVE PER L’UTENTE: 

 Consulenti formati con corsi di formazione esterna ed interna, affrontando le più recenti normative in vigore, ed aggiornati costantemente 
con banca dati.  

 Procedure operative certificate, rispondenti al Sistema Qualità UNI EN ISO 9001. 
 Società membro dell’Associazione di categoria nazionale, UMAN - Unione Costruttori Materiali Antincendio. 
 Società membro dell’Associazione nazionale UNI – Ente Nazionale Italiano di Unificazione. 
 Polizza assicurativa RC prodotti e servizi, stipulata con primaria Compagnia Assicuratrice. 

 

 


